
présente

une gamme complète de glaçages pour pâtisseries et boulangeries 
promettant une expérience sensorielle mémorable



Alipro a élaboré une méthode de fabrication unique assurant une stabilité et une durée de vie inégalées dans l’industrie inspirant ainsi son appellation Sublime

Glaçage Fondant Crémeux Glaçage Velouté

Un glaçage à base de fondant offrant une texture riche et onctueuse,  
un lustre supérieur et une saveur exceptionnelle

Un glaçage à base de fondant procurant une douce texture, un lustre 
incomparable et une saveur exquise

Vanille – Chocolat – Chocolat Hollandais – Chocolat Décorateur – Brownie – Caramel 
Fromage à la Crème – Dulce de Leche – Sucre à la Crème – Reine Elizabeth

Vanille – Chocolat – Caramel – Érable



Fondant Universel

Un glaçage à base de fondant ayant un lustre étincelant et une saveur inégalée

Vanille – Chocolat – Caramel - Érable

Stabilité Exceptionnelle – Durée de Vie Prolongée – Lustre Brillant
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